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rina Coladagia 8.60€C
Rhum de Guadeloupe)j jus¢ dana éme-' lecoco fi
New Orleans 21 c/)*‘& o= _ 8.60€
Rhum de guadeloupe, Jusd'o orange Z’érlse, citra rfétﬂThande !'%_'_ H
MOJIto 21 ) 411 = 8.60€
Rhum St-James, citron vert méﬁfhé derrier, s:rop v de sucre de canne, glace pilée i
Mojito fruits rougesziay 8.60€
Rhum, menthe; citron vert, eau pe "llﬁ%’lﬁts rouges
American Snntz@vd) e 8.60€
Aperol, eau gazeuse, vin pétillantlin Al '
Orland o’ g 7.80€

Jus d’ananas, fraise, frambo:syren _

Virginia Colada (21cl)¥$

Jus d’ananas, lait, coco *:; : %

g Chinatown rrl)m
| Jusd'orange, Litchi, Rose et framboi:

OJito 210
the, Perrier, sirop de sucre de canne, glace pilée




.
Kir2d) 5.10€
Cardinal 12q) 4.80€
Kir roval 12q) 8.10€
< Ricard2ad) 4.40€ .
= Whisky Jack Daniel®s 4« 6.90€ =
Wiy, whisky William Lawson (4) 6.10€
suppliément Pepsi 330) 3.50€

P - Champagne Btle 75¢c1 55.00€  Coupe 15cl
‘;5 1 cet 27/Cet 316
sz i{}im G : :

PRESSION 2sc 50cl BOUTEILLE

Carlisberg 4.50€ 6.10€ | Desperados
Panacheé 4.60€ 6.30€ | Budweiser
Monacoe 4.70€ 6.50€ | Brookiyn IPA
Crimbergen6.10€ 8.20€
(Blonde /Blanche / Saison)

SIrem suppl) 0.30€ 0.50€
Sirop : grenadine, péche, citron sucré,
citron amer, violette, fraise, menthe, cerise

- bicon (suppl) 0.60€ 1.10€

g

[
3 JVWV
Verre 50cl Bouteille
AOC St=Veéran 6.50€ 17.50€ 25.00€
@ AOC Chablis 1 cru 7.80€ 25.00€ 35.00€
) AOC Givry 1 cru 7.80€ 25.00€ 35.00€
Cotes du Rhone 5.00€ 21.00€ 24.50€
D Vin Californien 5.00€ 21.00€ 24.50€
D AOC Cdtes de Drovence 5.50€ 17.00€ 22.50€
~O Vin Californien 5.00€ 21.00€ 24.50€
En fonction de I'approvisionnement de nos fournisseurs, certains millésimes peuvent changer.

. Blanc o Rosé O Rouge

= DPepsi Max/Depsi/ZUp/Orangina/Fine Tea/Fine Orange 33« 4.20€
Dr Pepper (canette 33cl) 4.50€
Jus de fruits 20¢) 4.00€

Pomme, Tomate, Orange, Multivitaminé

Fau Lisbeth Dilate 50/ 4.00€ 116.00€
Fau Lisbeth Détillante 50c/4.20€ 1/6.10€
Perrier 3z 4.20€

&/



Assiette Découverte 16.70€

Onion rings, sticks mozzarella,
croustillant de boeuf & poulet facon fajitas,
avec guacamole et sauce salsa

TALAS

Onion rings S piéces
Sticks Mozzarella € piéces
Planche de charcuterie

! : A : Petite Grande ;
VO Midale west X 15.90€

. ‘-( salade, Tomate, Mai's, fromage rdapé, poulet en sauce mariné, ceuf dur b R, -

. 9 Little Italy 8.60€
Salade, tomate, mozzarella, jambon Serrano, Pesto maison - o g
Montana 8.60€ 4 15.90€
salade, tomate, poitrine fumée grillée, toast de chévre chaud, ! o -
ceuf «plein air» au plat (filet de miel* sur demande)

Caesar balace 8.60€
Salade, aiguillette de poulet pané, tomate, ceuf dur, mais,
rotiton de pain

.

. Salade Beeuf 16.40€ :
alade Doulet pané 15.40€ =
s croustillante garnie de salade, tomate, fromage rapé, s H : B
ons rouges, mais. E -




Crépes de blé chaudes (a volonté) servies avec leur poélon en fonte accompagné -
de ses garnitures (créme ciboulette, guacamole, fromage rapé, cheddar fondu,
sauce salsa)

Boeuf . 18.90€
Poulet 17.30€

Poulet & boeuf BT ) - 19.90€

L%
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avec accompagnement au choix

ANZONa (Wrap au poulet) 14.50€
Galette aux graines, guacamole, salade, tomate, aiguillettes de poulet panées

aux graines.

Crand Canyon (Wrap au beeuf et oignons)

Galette aux graines, sauce tartare, salade, tomate, boeuf mariné

aux épices, oignons, poivrons.
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Nuggets BB 14.90€

Aiguillettes de poulet panées multigraines, sauce au choix

Baby ribs’ (5009 18.30€

Travers de porc réti grillé, sauce BBQ

© rnchiladas’ 15.60€
Tortillas de blé gratinées au four, farcis boeuf haché aux épices,
créme fraiche, emmental

® Chicken tostada* 15.60€

Emincés de poulet sauce chorizo, tomate, gratiné de cheddar
dans une tortilla de blé

Fish K& Chips 15.50€

Filet de cabillaud pané, sauce créme ciboulette, frites maison

*accompagnement au choix
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Steak haché frais (175g) Simple Double
Cheese 14.90€ 17.30€
Steak, sauce cheddar, tomate
Colorado 15.30€ 18.40€
_Steak, ceuf «plein air» au plat, bacon, sauce cheddar
“Italian Creeks 15.70€ 18.40€
Steak, tomates confites, mozzarella, pesto maison et parmesan
Fromager 15.60€ 18.50€
Steak, cheddar en tranche, mozzarella, sauce au bleu
Mexicain 15.30€ 18.40€
Steak, oignons, poivrons, tomate, chorizo, guacamole
Chicken 15.20€
Filet de poulet mariné a la texane, salade, tomate, guacamole
Savovard 15.60€ 18.50€
Steak, poitrine fumée grillée, salade, reblochon, sauce savoyarde
Burgundy 16.50€ 18.80€
Steak, salade, tomate, sauce Epoisses Berthaut
Jurassien 15.40€ 18.50€

avec accompagnement au choix

Steak, salade, tomate, morbier double tranche, bacon, cornichons, sauce morbier

American Way 15.30€ 18.40€
Steak, salade, tomate, cream cheese, moutarde Frenchie’s
oignons rouges, cornichons

Steak haché frais (175g)
Canadian

Steak de bison, salade, tomate, oignons rouges, sauce cheddar, bacon,
rosti de pomme de terre, sauce BBQ a I'érable

Tous nos hamburgers sont réalisés sur place a base de produits frais.
Nos sauces sont fabriquées maison (sauf sauce BBQ).

Les steaks de charolais sont remplacables par des galettes de léegumes
ou rosti de pomme de terre.

-



—
avec accompagnement au choix

Steak haché frais (175g)
Viande coupée au couteau, Charolais 2% mat. grasse, sauce tartare maison

Tartare classiaue
(supplément Bleu d’Auvergne 1,50€)

Tartare Italien

Tomates confites, pesto maison et copeaux de parmesan

avec accompagnement au choix

Viandes accompagnées d’une sauce au choix : salsa (&)), bleu (®),
tartare (&), savoyarde (&)),Epoisses (€)), Morbier (&)

Mc Allen Crill mixte de viandes 17.40€
Merlan de boeuf (VBF) 80g, Ribs BBQ 150g,
Filet de poulet mariné a la texane 80g

Pavé de boeuf 18.90€
Entrecote 330g Angus (IRL) 26.90€
Maxi entrecote 450g Angus (IRL) 33.50€
Steak haché frais vsri17sg 14.20€

|Iet de poulet mariné Ttex-mex 14.00€

‘ i uce en supplément 0.80€

(-10 ans)
Sirop a I’eau ou Caprisun 9. 50€

Grenadine, péche, citron amer, citron jaune, fraise, menthe,
mdire, cerise

LBaby cheese cheddar tomate
ou nuggets de poulet
ou steak haché

1 boule de glace auchoix
ou Brownie

ou Milkshake au choix




2 boules vanille, chocolat cl Ehantilly

Chocolat Liégois

- Café Liégois 4
fl 2 boules Café, Expresso, chantilly £

' Il'GIace 3 boules, Barbe a Papa, VaniIIe,
Fraise, coulis fruits rouge, Chantilly, Bonbons

.. 2 boules Banane, Jack Daniel's fire, Chantilly
1 boule

2 boules
3 boules

Nappage au choix

Chocolat chaud, coulis fruits rouges

Topping au choix

Brownie, cookies, m&m’s, bonbons
Chantilly maison

supplément alcool 2¢l
Vodka, Get 27/31, Jack Daniel's Fire, Rhum

Vanille Praliné Noisette
Ala vanille Francaise Au bon goat
d'outre-mer de Nutella
Chocolat Cookies
Au chocolat Au goiit du biscuit
nolgnierise avec morceaux,
éclats de noisette et chocolat
ACaf,é Vanille
u café H A
100% Arabica Noix de .p QCﬂn
carameliseées
Ristache American biscuit
A la pate de pistache i e, Rz
Extra Au golt du célebre biscuit
ameéricain noir et blanc (Oréo)
Caramel Noix de coco
Beurre salé Ala noix de coco
Au caramel, au beurre et au sel avec coco rapé
de Guérande
Barbe a Papa Phum-=raisin
Au bon gout Au rhum St-James
de Barbe a papa et raisins Sultan
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Sorbet fraise
Fraise,
45% de fruits

Sorbet cassis
Cassis noir de Bourgogne,
48% de fruits

Sorbet citron
Citron,
43% de fruits

Sorbet banane
Banane,
48% de fruits

sSorbet CGriotte

Griotte,
53% de fruits

sorbet mangue

Mangue,
53% de fruits




Milk=Shake maison
Glaces et sorbets Maison au choix, lait entier
(possibilité 2 parfums)

Hot Fudege Brownie

Brownie, glace vanille, chocolat chaud, chantilly

Cheese cake iNew=YOrIk etson coulis*

*Au choix : fruits rouges, caramel beurre salé, coulis chocolat
CooKie giace vanille, chantilly, filet de caramel
Salade de fruits de saison

Café ou thé gourmand

Brownie maison, salade de fruits, boule de glace au choix

Crand café 3.30€ Café viennois
Allongé 2.60€ Cappuccino

Thés disponibles : Vert Menthe, Fruits rouges, Citron, Earl Grey, Darjeeling




FINCHECONTE 5 Avenue de Dallas + 21000 DUON
Al 03 80 45 56 55

(www.duohessedesgloces.fr)
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