
Restaurant
Américain
&Tex-Mex
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Miami Beach (21 cl) 8.60€
Vodka, jus d’orange, jus d’ananas, fruits de la passion, papaye, pêche, melon

Pina Colada (21 cl)  8.60€
Rhum de Guadeloupe, jus d’ananas, crème de coco

New Orleans (21 cl)  8.60€
Rhum de guadeloupe, Jus d'orange, cerise, citron et amande

Mojito (21 cl) 8.60€
Rhum St-James, citron vert, menthe, Perrier, sirop de sucre de canne, glace pilée

Mojito fruits rouges (21 cl) 8.60€
Rhum, menthe, citron vert, eau pétillante, mix fruits rouges

American Spritz (21 cl) 8.60€
Aperol, eau gazeuse, vin pétillant, limonade

Sans alcool

Orlando (21 cl) 7.80€
Jus d’ananas, fraise, framboise, grenadine, pêche blanche

Virginia Colada (21 cl) 7.80€
Jus d’ananas, lait, coco

Chinatown (21 cl) 7.80€
Jus d’orange, Litchi, Rose et framboise

Virgin Mojito (21 cl) 7.80€
Citron vert, menthe, Perrier, sirop de sucre de canne, glace pilée

Virgin Mojito fruits rouges (21 cl)  7.80€
Menthe verte, citron vert, eau pétillante, mix fruits rouges
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Kir (12 cl)       5.10€
Cardinal (12 cl)      4.80€
Kir royal (12 cl)      8.10€
Ricard (2 cl)       4.40€
Whisky Jack Daniel’s (4 cl)    6.90€
Whisky William Lawson (4 cl)   6.10€
Supplément Pepsi (33 cl)    3.50€
Champagne   Btle 75 cl 55.00€    Coupe 15cl 7.90€
Get 27/Get 31 (6 cl)     6.10€

PRESSION 25cl    50cl

Carlsberg 4.50€   6.10€
Panaché 4.60€   6.30€
Monaco 4.70€   6.50€
Grimbergen 6.10€   8.20€
(Blonde / Blanche / Saison)   
sirop (suppl.) 0.30€   0.50€
Sirop : grenadine, pêche, citron sucré,
citron amer, violette, fraise, menthe, cerise
Picon (suppl.) 0.60€   1.10€

BOUTEILLE           33cl

Desperados        6.30€
Budweiser                 6.90€
Brooklyn IPA            7.90€

Blanc Rosé Rouge

      Verre            50cl           Bouteille
AOC St-Véran         6.50€     17.50€   25.00€
AOC Chablis 1er cru      7.80€     25.00€   35.00€
AOC Givry 1er cru       7.80€     25.00€   35.00€
Côtes du Rhône   5.00€     21.00€   24.50€
Vin Californien    5.00€     21.00€   24.50€
AOC Côtes de Provence       5.50€      17.00€   22.50€
Vin Californien          5.00€     21.00€   24.50€
En fonction de l’approvisionnement de nos fournisseurs, certains millésimes peuvent changer.

Pepsi Max/Pepsi/7Up/Orangina/Fine Tea/Fine Orange (33cl) 4.20€
Dr Pepper (canette 33cl)                 4.50€
Jus de fruits (20 cl)            4.00€
Pomme, Tomate, Orange, Multivitaminé
Eau Lisbeth Plate           50 cl 4.00€  1l 6.00€
Eau Lisbeth Pétillante          50 cl 4.20€  1l 6.10€
Perrier (33cl)                         4.20€



     Découverte

Stick m
ozzarella

Pour accompagner l’apéritif

TAPAS DÉCOUVERTE
Assiette Découverte          16.70€
Onion rings, sticks mozzarella,
croustillant de bœuf & poulet façon fajitas,
avec guacamole et sauce salsa

TAPAS
Onion rings 8 pièces            7.50€
Sticks Mozzarella 6 pièces          7.50€
Planche de charcuterie           9.10€

Little Italy

     Petite                     Grande

Middle West   8.60€                  15.90€
salade, Tomate, Maïs, fromage râpé, poulet en sauce mariné, œuf dur

Little Italy   8.60€          15.90€
Salade, tomate, mozzarella, jambon Serrano, Pesto maison

Montana    8.60€                  15.90€
salade, tomate, poitrine fumée grillée, toast de chèvre chaud,
œuf «plein air» au plat (�let de miel* sur demande)

Caesar Palace   8.60€                  15.90€
Salade, aiguillette de poulet pané, tomate, œuf dur, maïs,
croûton de pain

Tacos salade Bœuf                    16.40€
Tacos salade Poulet pané           15.40€
Tortillas de blé croustillante garnie de salade, tomate, fromage râpé,
guacamole, oignons rouges, maïs.
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 Fait maison

Crêpes de blé chaudes (à volonté) servies avec leur poêlon en fonte accompagné
de ses garnitures (crème ciboulette, guacamole, fromage râpé, cheddar fondu,
sauce salsa)

Bœuf              18.90€
Poulet                      17.30€
Poulet & bœuf              19.90€

Arizona (Wrap au poulet)                     14.50€
Galette aux graines, guacamole, salade, tomate, aiguillettes de poulet panées
aux graines.

Grand Canyon (Wrap au bœuf et oignons)          15.00€
Galette aux graines, sauce tartare, salade, tomate, bœuf mariné
aux épices, oignons, poivrons.

Wrap Arizona



 Fait maison

Nuggets BBQ*         14.90€
Aiguillettes de poulet panées multigraines, sauce au choix

Baby ribs* (500g)         18.30€
Travers de porc rôti grillé, sauce BBQ

Enchiladas*         15.60€
Tortillas de blé gratinées au four, farcis bœuf haché aux épices,
crème fraîche, emmental

Chicken tostada*         15.60€
Émincés de poulet sauce chorizo, tomate, gratiné de cheddar
dans une tortilla de blé

Fish & Chips         15.50€
Filet de cabillaud pané, sauce crème ciboulette, frites maison

*accompagnement au choix

N
uggets BBQ

Baby Ribs

Tous nos plats sont servis avec 1 ou 2 accompagnements au choix :
Frites • Salade • Riz • Coleslaw    • Potatoes
Garniture supplémentaire : 2.50€
Origine des viandes :
(F) France et (IRL) Irlande • Bison (C) Canada
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Chicken tostada



Mexicain

avec accompagnement au choix
Steak haché frais (175g)      Simple      Double
Cheese     14.90€      17.30€
Steak, sauce cheddar, tomate

Colorado     15.30€      18.40€
Steak, œuf «plein air» au plat, bacon, sauce cheddar

Italian Creeks    15.70€      18.40€ 
Steak, tomates con�tes, mozzarella, pesto maison et parmesan

Fromager     15.60€      18.50€ 
Steak, cheddar en tranche, mozzarella, sauce au bleu

Mexicain     15.30€      18.40€ 
Steak, oignons, poivrons, tomate, chorizo, guacamole

Chicken     15.20€
Filet de poulet mariné à la texane, salade, tomate, guacamole

Savoyard     15.60€      18.50€
Steak, poitrine fumée grillée, salade, reblochon, sauce savoyarde

Burgundy     16.50€      18.80€
Steak, salade, tomate, sauce Époisses Berthaut

Jurassien     15.40€      18.50€
Steak, salade, tomate, morbier double tranche, bacon, cornichons, sauce morbier

American Way    15.30€      18.40€
Steak, salade, tomate, cream cheese, moutarde Frenchie’s
oignons rouges, cornichons

Burgundy

Savoyard

Steak haché frais (175g)

Canadian                      23.00€
Steak de bison, salade, tomate, oignons rouges, sauce cheddar, bacon,
rösti de pomme de terre, sauce BBQ à l’érable

Tous nos hamburgers sont réalisés sur place à base de produits frais.
Nos sauces sont fabriquées maison (sauf sauce BBQ).
Les steaks de charolais sont remplaçables par des galettes de légumes
ou rösti de pomme de terre.



 Fait maison

Viandes accompagnées d’une sauce au choix : salsa (       ), bleu (       ),
tartare (       ), savoyarde (       ),Époisses (       ), Morbier (       )

Mc Allen Grill mixte de viandes  17.40€
Merlan de boeuf (VBF) 80g, Ribs BBQ 150g,
Filet de poulet mariné à la texane 80g

Pavé de bœuf    18.90€
Entrecôte 330g Angus (IRL)   26.90€
Maxi entrecôte 450g Angus (IRL)  33.50€
Steak haché frais VBF 175g  14.20€
Filet de poulet mariné Tex-mex 14.00€
180g

Sauce en supplément  0.80€

Steak haché frais (175g)
Viande coupée au couteau, Charolais 2% mat. grasse, sauce tartare maison

Tartare classique   16.70€
(supplément Bleu d’Auvergne 1,50€)

Tartare Italien    17.40€
Tomates con�tes, pesto maison et copeaux de parmesan

(-10 ans)

Tous nos plats sont servis avec 1 ou 2 accompagnements au choix :
Frites • Salade • Riz • Coleslaw    • Potatoes
Garniture supplémentaire : 2.50€
Origine des viandes :
(F) France et (IRL) Irlande • Bison (C) Canada

Mc Allen Grill

Sirop à l’eau ou Caprisun  9.50€
Grenadine, pêche, citron amer, citron jaune, fraise, menthe,
mûre, cerise

Baby cheese cheddar tomate
ou nuggets de poulet
ou steak haché
1 boule de glace au choix
ou Brownie
ou Milkshake au choix

Notre Tartare Fraîcheur

sera de retour en été
 !

avec accompagnement au choix



GLACES ARTISANALES

Vanille
À la vanille Française
d’outre-mer

Chocolat
Au chocolat
noir intense

Café
Au café
100% Arabica

Pistache
À la pâte de pistache
Extra

Caramel
Beurre salé
Au caramel, au beurre et au sel
de Guérande

Barbe à Papa
Au bon goût
de Barbe à papa

SORBETS

Sorbet fraise
Fraise,
45% de fruits

Sorbet cassis
Cassis noir de Bourgogne,
48% de fruits

Sorbet citron
Citron,
43% de fruits

Sorbet banane
Banane,
48% de fruits

Sorbet Griotte
Griotte,
53% de fruits

Sorbet mangue
Mangue,
53% de fruits

Dame Blanche      6.90€
2 boules vanille, chocolat chaud, chantilly

Chocolat Liégois     6.90€
2 boules chocolat, chocolat chaud, chantilly

Café Liégois      6.90€
2 boules Café, Expresso, chantilly

Royal Candy      8.90€
Glace 3 boules, Barbe à Papa, Vanille,
Fraise, coulis fruits rouge, Chantilly, Bonbons

US Marshall      8.90€
2 boules Banane, Jack Daniel's �re, Chantilly

1 boule       2.90€
2 boules       5.50€
3 boules       6.90€

Nappage au choix     1.50€
Chocolat chaud, coulis fruits rouges
Topping au choix     2.00€
Brownie, cookies, m&m’s, bonbons
Chantilly maison     1.50€
Supplément alcool 2cl    4.00€
Vodka, Get 27/31, Jack Daniel's Fire, Rhum

Praliné Noisette
Au bon goût
de Nutella

Cookies
Au goût du biscuit
avec morceaux,
éclats de noisette et chocolat

Vanille
Noix de pécan
caramelisées

American biscuit
Au goût du célèbre biscuit
américain noir et blanc (Oréo)

Noix de coco
À la noix de coco
avec coco râpé

Rhum-raisin
Au rhum St-James
et raisins Sultan

Composez
votre glace !



 Fait maison

Café   2.10€  Thé   2.10€
Grand café 3.30€  Café Viennois 3.90€
Allongé  2.60€  Cappuccino 3.70€
Thés disponibles : Vert Menthe, Fruits rouges, Citron, Earl Grey, Darjeeling
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Milk-Shake maison     6.70€
Glaces et sorbets Maison au choix, lait entier
(possibilité 2 parfums)

Hot Fudge Brownie     7.10€
Brownie, glace vanille, chocolat chaud, chantilly

Cheese cake «New-York» et son coulis*  6.90€
*Au choix : fruits rouges, caramel beurre salé, coulis chocolat

Cookie glace vanille, chantilly, �let de caramel   6.90€
Salade de fruits de saison    5.90€
Café ou thé gourmand    6.90€
Brownie maison, salade de fruits, boule de glace au choix



Prix service compris. L’établissement n’accepte pas les chèques.
SIRET 75226541300027

American Way Valmy
44C av. F. Giroud • Parc Valmy • 21000 DIJON

03 80 70 11 37
Notre chef est à votre disposition en cas de restrictions alimentaires ou d’allergies.

Les informations relatives aux allergènes peuvent être consultées à l’accueil du restaurant.

pour vous garantir les meilleures conditions
d’hygiène et de sécurité alimentaire,
notre établissement a choisi
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Exquise Froideur
www.duchessedesglaces.fr

BOURGOGNE
FRANCHE-COMTÉ 5 Avenue de Dallas • 21000 DIJON

03 80 45 56 55




